soRSaumon mariné a PAnethsoR

5o INGREDIENTS |

Pour 2 personng

- 4009 de filet de saumon
- 2 citrons

- 4 cl d’huile d’olives

- Aneth fraiche

- Eau

- Sel, poivre

Emincer le filet de saumon en lamelles trés finesaillant bien d’enlever le gras. Le disposer damsécipient
creux. Presser les 2 citrons et ajouter au saummshgue I'huile d’olive, I'aneth, le sel et le poé. Remuer un
peu et ajouter un peu d'eau. Laisser mariner 3éufe minimum, selon I'épaisseur des laniéresadmen.



