soR Pates fraiches aux oeufs soxR
(pour 2 personnes)

- 200 g de farine soit 100 g pour 1 ceuf et pouers@nne
- 2ceufs
- sel

Dans un saladier, mettre la farine en formant oméaine. Ajouter le sel. Ajouter les ceufs. Avec tmechette,

Battre les ceufs et incorporer la farine petit at.pinir en pétrissant avec la main jusqu’a ce lgugate soit bien
homogene. Laisser reposer 30 mn en couvrant d'ssiette.

Couper le paton en deux. Fariner Iégerement le ¢idatnavail et étaler la pate avec un rouleau eataurnant souvent.
Plier I'abaisse en trois et tailler les pates katgeur voulue. Laisser reposer au moins 1 heaoguvert d'un linge sec.
Cuire environ 1 mn 30 a 2 mn, dans de I'eau bau#ahuilée et salée.



