soR Pastilla au poulet, mozzarelle socr

Badigeonner les feuilles de brick avec du beurnelfio

Au centre, y disposer le poulet cuit, coupé enpeétes. Ajouter la mozzarelle coupée en petitsakEpignon ou
de I'échalote ciselée, des épices et du gruyeier. leltout.

Cuire dans une poéle avec du beurre, cété pliéemigr, quelques secondes jusqu’a coloration. Reéoet colorer
I'autre c6té. Finir au four.

Servir tres vite pour que la feuille de brick gasda craquant.

Vous pouvez adapter la recette avec les produés/qus avez au réfrigérateur.



