sock Omelette au chuitney de poivrons soxR

5o  INGREDIENTS x|

- 3 oeufs

- Y poivron

- Y, orange + son jus
- huile d'olives

- beurre

Battre les ceufs en omelette et cuire dans le hdufagit que 'omelette soit bien cuite.
Laisser refroidir et tailler 6 formes a I'emporieqe.

Tailler le poivron en lamelles, tres fin et le &anmevenir dans I'huile d’olives chaude.
Zester 'orange avec le moins de blanc possibt®eper en laniéres le plus fin possible.
Ajouter au poivron, ainsi que la jus d’orange &dar confire a feux doux jusqu’'a
réduction compléte.

Monter I'omelette et le chutney en couches suceessians I'emporte piéce.

Démouler, décorer a votre go(t.



